
TARTELETTE D’AMOUR EN CAGE
Foie gras /  fleurs

RESTAURANT ALIZE

CANNELLONI AUX GESIERS DE CANARD
maitake/betterave/ sapin

CREVETTES SAUVAGES ENTIERES
bisque/ ail noir

MIGNON DE VEAU
courge/ truffe/ parmesan

MORUE NOIRE
palourde nordique/ gingembre/ endives

menu 5 services -99$/pers
 taxes et services en sus

Le menu St Valemtin

ou

SOUPE Au CHOCOLAT
pistache/banane/ topinambours

par Patrick Plouffe

UN VERRE DE BULLES ROSé



TARTELETTE OF CAPE GOOSEBERRY
Foie gras /  flowers

RESTAURANT ALIZE

CANNELLONI WITH DUCK GIZZARDS
maitake/beetroot/pine

WHOLE WILD SHRIMPS
bisque/ black garlic

VEAL MIGNON
squash / truffle/ parmesan

BLACK COD
Arctic surf clam/ ginger/ endives

5 courses menu  -99$/PERS
 taxes and gratuity not included

Valentine’s day Menu

or

CHOCOLATE SOUP
pistachio/banana/ Jerusalem artichokes

par Patrick Plouffe

A GLASS OF PINK BUBBLY


